
科目

類別 上 下 上 下

必 專題討論 4 1 1 1 1

修 畢業論文 6 3 3

10 1 1 4 4

疾病營養學 3 3

免疫營養學特論 3 3

系 食品生技論文之寫作與發表分析 3 3

生物資源化學 3 3

生物聚合物 3 3

光譜分析法 2 2

訂 毒物學(一)(二) 6 3 3

食品危害分析實務 3 3

食品物性學(一) 2 2

食品風味學 3 3

專 食品單元操作 3 3

食品醱酵學 3 3

食品膠體 2 2

生物資訊學 3 3

業 食品企業研究方法 3 3

食品加工熱傳遞學 3 3

蛋白質工程 2 2

草藥學 3 3

選 奈米生物技術特論 2 2

食品產業投資 2 2

蛋白質體學特論 3 3

修 蛋白質結構與功能 2 2

加工理論與實務 3 3

色層分析學 2 2

澱粉生合成酵素特論 2 2

食品酵素學 2 2

食品品評學 3 3
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分享實務
2 2

蛋白質體學 3 3

食品物流管理 2 2

輸送現象 3 3
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